Duurzame verbinding tussen Stad en Ommeland
MKB-ondernemers trend(s)hoppen in de Hoofdstad van de Smaak
Hoe kun je succesvol ondernemen met eerlijk eten? Dat was de vraag voor de ondernemers, die de afgelopen maanden deelnamen aan de mini-trendtours door de Nederlandse provincies. Maandelijks nam innovatienetwerk Syntens een groep ondernemers mee naar inspirerende bedrijven, die eerlijke voeding hoog in het vaandel hebben. En deze maand werd de ontdekkingsreis door Nederland afgesloten met een bezoek aan Groningen - de Hoofdstad van de Smaak in 2011 - en de Ommelanden. 

‘Eenvoud is goud’ is het thema van Groningen als smaakhoofdstad", licht innovatieadviseur Jeroen Beekhuizen van Syntens toe. "Goud staat voor (h)eerlijk eten, maar ook voor 'goed', de betekenis van het Groningse woord 'goud'. Daarmee vestigt de stad de aandacht op de eerlijke producten van eigen bodem. En die eigen bodem ligt om de hoek. Stad en Ommelanden - alles buiten de stad - werken al lange tijd samen in duurzame ketens, van producent tot consument. Van oudsher fungeert de hanzestad als handelscentrum voor de productie uit de Ommelanden. De tour van vandaag gaat niet alleen langs inspirerende locaties, maar door de hele keten van de voedingsmiddelenindustrie heen. Zo we willen de ondernemers laten zien waar kansen liggen voor duurzame verbindingen en succesvol ondernemerschap."
De ondernemers lieten zich in Groningen-stad inspireren door een aantal trendy (franchise) concepten: koffiebar Doppio Espresso (www.doppio-espresso.nl), appeltaartenwinkel Granny’s (http://www.grannysappeltaart.nl) en delicatessenwinkel Basarz (www.basarz.nl). Na de lunch bij de nieuwe horeca-franchiseformule Fresh Today (www.freshtoday.nl) bezocht men de biologische geitenhouderij De Oude Streek, waar de schimmelkaas Machedoux (www.machedoux.nl) wordt gemaakt. Bij groothandel in biologische verswaren De Zaai-Ster (www.zaai-ster.nl) maakt men kennis met het merk Puur Noord Nederland. De laatste mini-trendtour in de reeks werd besloten met een diner bij Piloersemaborg in Den Ham (www.piloersema.nl), waar men zich de gerechten van lokale en regionale leveranciers liet smaken. Voordat we aan tafel gaan houdt culinair schrijfster Alma Huisken (www.almahuisken.nl) een hartverwarmend pleidooi om zelf actief met duurzaamheid aan de slag te gaan. 
De ondernemers raakten geïnspireerd door de passie en drive waar de Groningse ondernemers mee werken. Volgens Liesbeth Luijkx van Weidsicht deelden de ondernemers een succesfactor: “Eén ding doen en dat héél goed doen. Eenvoud is ‘goud’”. Voor Wim Swier van Food Connnect Maaltijdservice was de moraal van de dag: “als je iets doet, doe het dan met passie en overgave!” Marjan Nijenbanning van Heeren van Ale vult hem aan: “Volg je hart en blijf dicht bij jezelf. Houdt tradities en kenmerken van je omgeving in ere en koester dit.”Albert Kieft van Gegarandeerd Groningen kijkt met enthousiasme terug: “Bijzonder onverwacht wat je op deze dag kunt beleven en meemaken met totaal ‘vreemde’ mensen uit alle delen van het land, wat een schat aan informatie oplevert, waar je alleen maar van kunt dromen.” 
Lees het gehele verslag van deze inspiratietour op www.syntens.nl/minitrendtour. 
De foto’s van de mini-trendtour zijn te bekijken op www.minitrendtour.nl.
Een selectie hoge resolutie-foto’s voor de pers zijn te downloaden via www.mijnsyntens.nl/groningen-pers.zip 
meer foto’s in hoge resolutie op aanvraag bij einte.visser@syntens.nl 

